PIZZ& FeSt|Va| von Thomas Helfenstein

Mengen fir 50 Personen

Bleche mit Teig belegen. Sauce auftragen und mit den Zutaten verschiedene Pizzas belegen.
Mit Pfeffer und Oregano oder Pizzagewurz wirzen.

Bei 220 Grad backen

Tags: bendtigt Backofen

6 kg Kuchenteig  Pizzateig
10 Stick Zwiebeln  fein hacken
20 Stiick Knoblauchzehen  Knoblauchzehen, pressen oder fein Schneiden und mit Zwiebeln andampfen
350 g Tomatenpuree  beigeben
4 kg geschalte Tomaten  zugeben, mit Salz wiirzen und 30-45 Min einkochen
1.5 kg Schinkentranchen  Streifen schneiden
10 Stiick Pepperoni  Feine Streifen oder Wiirfel schneiden
500 g Pilze  Aus der Dose
500 g Speckwirfeli
500 g Oliven  schneiden
2 kg Reibkdse  Pizzakase geraffelt

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-festival--10



