PIZZ& FeStIV8.| von Fabian Gretler

Mengen fur 10 Personen
Bleche mit Teig belegen. Sauce auftragen und mit den Zutaten verschiedene Pizzas belegen.

Mit Pfeffer und Oregano oder Pizzagewurz wirzen.
Bei 220 Grad backen

Tags: bendtigt Backofen

1.75 kg Pizzateig  Pizzateig, Halbieren und auswahlen
800 g Tomatensauce Napoli  zugeben, mit Salz wiirzen und 30-45 Min einkochen
300 g Schinkentranchen  Streifen schneiden
600 g Mozzarella  Pizzakése geraffelt
5.0 g Oregano

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-festival-c377--10



