Pl Zza L O a.S a. von Jasmin Baumgartner

Mengen fur 10 Personen

Tags: bendtigt Backofen
Gewdrze: Salz, Pfeffer, Oregano
Ausristung: Backblech, Wallholz

1.9 kg Weissmehl

400 g Griess

9.0 TL Salz

4.0 Stuck Trockenhefe
1.4 Liter Wasser

1.8 dI Olivendl

200 g Tomatenpuree

800 g Tomatensauce Napoli
200 g Zwiebeln

450 g Schinken

800 g Mozzarella

300 g Salami

280 g Oliven

3.0 Stuck Zucchetti

3.0 Stiick Auberginen

Hartweizengries

Salzwasser, Ol, Mehl, Hefe gut mischen und

zu einem glatten Teig kneten

Den abgedeckten Teig an einem warmen Ort gehen lassen

weitere Belage: Speck, Mozzarella, Pilze, Oliven,..

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-loasa--10




