*Pizza mit div. Zutaten vonsos wi

Mengen fur 40 Personen

Gewdurze: Basilikum, Salz, Cayenne Pfeffer, Oregano, Pfeffer, Ital. Krautermischung

2 kg Pizzateig

1.2 kg Tomatensauce Napoli
400 g Speck

400 g Schinkentranchen
400 g Salami

400 g Pilze

400 g Ananas

400 g Oliven

4.0 kg Mozzarella

in Streifen schneiden
in Streifen schneiden
in Scheiben schneiden

schneiden

in Stlicke schneiden, Pizza mit Zutaten belegen, wirzen, ca. 30 Minuten bei
240 Grad backen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-mit-div-zutaten-bf80--10



