Pizza mit versch. Zutaten vonniaus st

Mengen fir 10 Personen

nicht alle Zutaten auf alle Pizzen!
auch Vegipizzen machen!

4 kg Mehl mithehmen

am Freitag vorbereiten

40 g Hefe
100 g Zwiebel fein hacken

10 g Salz  alles beigeben, wirzen, aufkochen, Hitze reduzieren, Sauche unter
gelegentlichem Ruhren ca. 20 min. kdcheln lassen

250 g Schinkentranchen  in Streifen schneiden
200 g Salami  in Streifen schneiden
2.0 Stuck Ananasscheiben in Stiicke schneiden
2.0 Stick Pepperoni  in Wirfel schneiden
100 g Oliven  schneiden

1.0 kg Mozzarella  in Stiicke schneiden, Pizza mit Zutaten belegen, wirzen, ca. 30 Minuten bei
240 Grad backen

- je nach Geschmack mit Oliven und weiterm Gemiuise erganzen
- Mozarelle durch Gorgonzola ersetzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizza-mit-versch-zutaten-03ab--10



