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Pl Zzap I aU S C h von Alina Bosshard

Mengen fur 10 Personen

Quelle: https://www.bettybossi.ch/de/Rezept/ShowRezept/BB_ITKU120801_0243A-40-de?ps=10
Gewdrze: Pfeffer, Salz, Basilikum, Paprika

1.25 kg Mehl

3.75TL Salz

26.5 g Hefe

8.125 dI Wasser

7.5 cl Olivendl

2.5 Stiick Zwiebeln

5.0 Stiick Knoblauchzehen
3.75 cl Olivendl

37.5 g Tomatenpuree

800 g gehackte Tomaten
700 g Mozzarella

100 g Schinken

50 g Speckwiirfeli

100 g Salami

1.0 Stiick Pepperoni

100 g Mais

0.5 Stick Ananasscheiben

zerbréckeln und dazugeben

zu einem weichen glatten Teig kneten
klein schneiden

pressen

dazugeben

dazugeben

dazugeben

dinne Scheiben schneiden

in Wirfeli schneiden

in Wiuirfel schneiden
abtropfen
in kleine Stiicke schneiden

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizzaplausch--10
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