Pl ZZ&SC h n eC ken von Linda Egger

Mengen fur 10 Personen

Ausrlstung: Backtrennpapier, Backblech

1.0 kg Pizzateig

200 g Salami

200 g Schinkentranchen
500 g Mozzarella

0.5 Stiick Pepperoni

400 g Tomatensauce Napoli  Teig auswallen. Mit Tomatensauce bestreichen, Rand aber frei lassen.
Wiirzen. 2/3 des Kases dariiber streuen. Die restlichen Zutaten klein
schneiden und dariiber streuen. Teig aufrollen.

Teigrolle in 3cm breite Schnecken schneiden und auf Blech legen. Restlichen
Kése daruber streuen.

15-20 min backen bei 220°C

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizzaschnecken-12b1--10



