Pl ZZ&SC h n eC ken von Linda Egger

Mengen fur 46 Personen

Quelle: Tiptopf
Gewdrze: Ital. Krautermischung

4.6 kg Pizzateig  ausgewallt
1.725 kg Tomatensauce Napoli  auf dem Teig verteilen
782 g Schinkentranchen  auf 3/4 des Teiges verteilen

2.875 kg Mozzarella  zerkleinern, darauflegen
wilrzen

von einer Seite her aufrollen, in ca. 5cm dicke Scheiben schneiden, dusserste
Teigschicht unten etwas zusammenziehen

auf ein mit Backpapier belegtes Blech geben

backen in der Ofenmitte bei 220°C, 15-20min

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pizzaschnecken-7662--10



