POmmeS Fr|t63$ von Raymond Wiedmer

Mengen fir 90 Personen

18 kg Kartoffeln

2.7 kg Ketchup

9.0 Tube(265g) Mayonnaise
9.0 Liter Frittierdl

waschen, schélen, abspiilen, in gleichmassige Stengeli schneiden,

abtrocknen
Portionenweise hellgelb vorbacken, gut abtropfen, auf saugfahiges Papier

geben
Vor dem Servieren portionenweise bei 180-200 Grad goldgelb backen. Gut

abtropfen.

Bendtigt ca. 2.5 Liter Fritierdl (gemass TipTopf)

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/pommes-frites-46¢2--10



