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Mengen fur 10 Personen

Tags: Fleischgericht
Gewilirze: Pfeffer, Salz

100 g Bratbutter

1.5 kg Pouletgeschnetzeltes  Portionenweise ca. 2 Minuten in Bratbutter anbraten, herausnehmen und mit
Salz und Pfeffer wiirzen und beiseite stellen

100 g Butter  in Chromstahlpfanne warm werden lassen
60 g Mehl

5.0 dI Bouillon (flissig)  Huhnerboullion

5 dl Kokosmilch  auf einmal dazugiessen, unter Riihren mit dem Schwingbesen aufkochen,
Hitze reduzieren

12 g Salz

5.0 g Pfeffer  wiirzen, Pouletfleisch wieder in die Sauce geben, aufkochen, Hitze
reduzieren, zugedeckt ca. 10 Min. kécheln

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/poulet-curry-51ce--10



