Poulet Rahmgeschnetzeltes vonwvc

Mengen fur 10 Personen

Tags: Fleischgericht
Gewilirze: Pfeffer, Salz

1.0 kg Pouletgeschnetzeltes
5 cl Zitronensaft

3.0d Ol

300 g Frische Champignons

50 g Bratensauce
4.0 Liter Wasser
2.5 dl Halbrahm

Fleisch damit betraufeln und mit Salz, Pfeffer und Paprika wirzen.
Fleisch darin anbraten

Champignons abbursten , waschen, riisten und in nicht zu dicke Scheiben
schneiden

Demiglace oder Bratensaucekonzentrat fertig
abschléschen und Fonds auflésen

zugeben und evtl, nachwirzen mit Salz und Pfeffer
Fleisch dazugeben.

eignet sich mit Nideli und Gemisebouquet

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/poulet-rahmgeschnetzeltes-aedb--10



