PO U | et'SaItl m b O Cca von Michéle Fischer

Mengen fur 10 Personen
Umwickelte Poueltbrust auf der Seite, auf der sich die Specktranchen tberlappen, anbraten. Warm halten.

Quelle: Mamma Mucci's Lagerkochbuch

1.2 kg Pouletbrust  trocken tupfen

450 g Specktranchen 2 Tranchen auslegen und mit einem Salbeiblatt belegen.
Pouletbrust einmal umwickeln.

20 g Salbeiblétter

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/poulet-saltimbocca--10



