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RaC I ette von Moritz Kobel

Mengen fir 53 Personen
Rezept mit "Zubehor" (Kartoffeln,..)

Gewdurze: Muskatnuss, Paprika, Pfeffer
Ausristung: Dampfkochtopf

15.9 kg Kartoffeln festkochend  waschen und auf Siebeinsatz dampfen
Déampfzeit: 30-50min
Dampfkochtopf: 6-10min

10.6 kg Raclettekase  auf einem Stein am Feuer oder im Racletteofen schmelzen und ber Kartoffel
geben, wirzen

2.65 kg Essiggurken
2.65 kg Silberzwiebeln

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/raclette-4d22--10



