Raclette vonwi

Mengen fur 27 Personen
Rezept mit "Zubehor" (Kartoffeln,..)

Gewdrze: Pfeffer, Paprika, Streuwirze, Muskatnuss

6.75 kg Kartoffeln festkochend  waschen und auf kartoffeln knapp bedeckt im siedenden Wasser offen ca. 25
Minuten weich kochen.

5.4 kg Raclettekdse  auf einem Stein am Feuer oder in einer Bratpfanne schmelzen
1.35 kg Essiggurken
675 g Silberzwiebeln
675 kg Zwiebel In Ringe schneiden
2.7 Stiick Knoblauchzehen  Fein schneiden

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/raclette-f8d1--10



