R&Clétte mlt SpECk von Jamaica

Mengen fur 10 Personen
Rezept mit "Zubehor" (Kartoffeln,..)

Gewdlrze: Muskatnuss, Pfeffer, Paprika, Streuwtirze

2.5 kg Kartoffeln festkochend
2.0 kg Raclettekase

250 kg Zwiebel

* 3 g Knoblauchzehen

300 g Speckwirfeli

500 g Essiggurken
250 g Silberzwiebeln

waschen und weichkochen

auf einem Stein am Feuer oder in einer Bratpfanne schmelzen
In Ringe schneiden

Fein schneiden

auf Wunsch Zwiebeln, Knoblauch und Speckwirfeli zum Kése in die Pfanne
geben

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/raclette-mit-speck--10



