Rahmflan mit HHmbeersauce vonrana cigen

Mengen fir 30 Personen

750 g QimiQ

375 g Halbfettquark

375 g Zucker

6.0 Stiick Vanillezucker (89)
3.9 cl Zitronensaft

1.13 Liter Vollrahm

3 kg Himbeeren
338 g Zucker

Zubereitungszeit: 15 Minuten
Klhlzeit: 3 Stunden

Qimik glatt riihren

Quark, Zucker, Zitronensaft und Vanillezucker dazugeben und gut
vermischen.

Rahm schlagen und under die Masse ziehen.

Die Masse in vier mit Klarsichtfolie ausgelegte Formen fillen und kiihl stellen.
(3 Stunden)

Himbeeren mit Zucker purieren.

Rahmflan aus den Formen stiirzen und mit Beerensauce servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rahmflan-mit-himbeersauce--10



