Rahandell Uﬂd BI’OCCO|I von Patricia Krummenacher

Mengen fur 10 Personen

200 g Pilze

20 g Bouillion
3.0 dl Wasser
2.0 dl Vollrahm

1.2 kg Nudeln
6.0 Liter Wasser
800 g Broccaoli

andiinsten

abléschen und Fonds auflésen.

zugeben und evt. nachwirzen
Fleisch dazugeben.

Nudeln im Kochenden Salzwasser kochen.
In Rdschen schneiden und im Salzwasser kochen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rahmnuedeli-und-broccoli--10



