Rah m S aU C e von Claudia Mohr

Mengen fir 10 Personen
passend zu Ravioli

200 g Zwiebel
7.5 dl Halbrahm
125 g Butter

1.0 g Muskatnuss

1.0 g Pfeffer  zusammenfligen
unter Ruhren aufkochen
sofort Giber heisse Ravioli giessen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rahmsauce-760e--10



