Rah m SC h n I'[ZE| von Niels Kuipers

Mengen fir 10 Personen

Quelle: tiptop seite 128

10 Stiick Schweineschnitzel
5.0 EL Mehl

5.0 dl Wasser

2.0 Stick Bouillonwirfel
5.0 dI Vollrahm

wirzen mit zitronensaft betraufeln
in teller, platzli darin wenden
abldschen, zur héalfte einkochen

zugeben kurz erhitzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rahmschnitzel-f7d2--10



