Raimeux Kartoffel-Gemusesuppe mit Wienerli von

Christin Leonhardt
Mengen fir 40 Personen

4d Ol

3.0 kg Riebli

800 g Sellerie

4.0 kg Kartoffeln

4.0 g Bouillion
1.0 kg Zwiebel  Alles Gemiise waschen, riisten und klein schneiden. Im Ol andiinsten.

10 Liter Bouillon (flissig)  Bouillonwurfel zugeben und pro Bouillonwirfel mit einem halben Liter Wasser
abloschen.

60 Stuck Wienerli
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