Ran d en ”SOttO von Sarah Hatz

Mengen fur 20 Personen

Ausrlstung: Knoblauchpresse

2.0d Ol

4.0 Stuck Zwiebeln

4.0 Stiick Knoblauchzehen
1.0 kg Randen

1.4 kg Risottoreis

4.0 dl Bouillon (flussig)
4.4 Liter Bouillon (fliissig)

200 g Butter

300 g Kasemischung

In Pfanne erhitzen

sehr klein schneiden

sehr klein schneiden, mit Zwiebeln andiinsten

klein wirfeln

_Rj{sottoreis und Randen ebenfalls dazugeben und andinsten, bis Reis glasig
is

Mit Bouillon abldschen, vollstdndig einkochen

Heisser Bouillon unter stdndigem Riihren beigeben, so dass Reis immer mit
Flussigkeit bedeckt ist

1-2 Portionen fir laktoseintolerante TNs beiseitestellen

Butter und K&se beigeben, mischen, wirzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/randenrisotto-1247--10



