Ran d en rl S OttO von Alina Bosshard

Mengen fur 10 Personen

Quelle: https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM200311_28 A/randen-risotto/

Gewlirze: Pfeffer, Salz

1.0dl Ol

2.5 Stiick Zwiebeln

* 3 g Knoblauchzehen
875 g Randen

700 g Risottoreis

5.0 Liter Rotwein

1.9 Liter Bouillon (flissig)
250 g Parmesan

250 g Mascarpone

erhitzen
sehr klein schneiden
sehr klein schneiden

alles zusammen auf kleiner Stufe diinsten
abléschen

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/randenrisotto-276c--10



