Randensalat mit Rotkabis und Apfeln vonmaraosterag

Mengen fur 19 Personen

2.38 kg Rotkabis
2.38 kg Randen  gekocht
570 g Apfel
238 g Baumnisse  grob gehackt

38 g Senf
1.9 dI Apfelessig
1.9 dl Rapsol
38 g Honig

19 g Salz und Pfeffer

Sauce: Essig, Ol, Honig, Senf und Gewiirze in einer Schiissel verriihren.
Salat: Kabis (fein gehobelt), Randen (gekocht und in Streifen oder Schweiben geschnitten) zur Sauce geben,
mischen, Apfel und Niisse dariiberstreuen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/randensalat-mit-rotkabis-und-aepfeln--10



