Ran d en S U p p e von Roman Muller

Mengen fur 10 Personen

Gewdlrze: Salz, Pfeffer
Ausrustung: Purierstab

1.5 kg Randen  Schalen und in Stlicke schneiden

375 g Zwiebel  schélen und hacken
(3759 = 2.5 Zwiebeln a 1509)

2.5 Stiick Knoblauchzehen  schalen und hacken
50 g Butter  Randen, Zwiebeln und Knoblauch andinsten
2.5 Liter Wasser  abloschen

50 g Bouillion  beigeben
20min. kochen und purieren
(509 = 2.5 Essloffel)

2.0dl Vollrahm  Schlagen und Suppe garnieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/randensuppe--10




