RatatO U | I I e von Elan

Mengen fur 40 Personen

Gewurze: Pfeffer, Oregano, Salz, Thymian, Basilikum

1.5 kg Auberginen (g)
1.5 kg Pepperoni (g)
1.5 kg Tomaten

1.5 kg Zucchetti (g) Gemise in Sticke schneiden, zugeben
Mit 1.25KL Salz & wenig Pfeffer wiirzen, ca. 15 - 20min dampfen

20 Stiick Knoblauchzehen
800 g Zwiebel

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/ratatouille-0001--10



