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Mengen fir 33 Personen

Die Ravioli Lagenweise mit dem Kase in die Gratinform geben.

Ca. 15 minuten Backen bei 120° bis der Kase flissig ist, danach fur 5-10 minuten bei 220° Backen bis sich oben eine
schone Kruste bildet.

Quelle: Selbst erfunden
Tags: Fleischgericht, Vegetarisch, Einfach, schnell, bendétigt Backofen
Gewdrze: Paprika, Muskatnuss, Pfeffer, Ital. KrAutermischung

4.95 kg Raviolli  Die Ravioli mit dem Kéase lagenweise in die Gratinform geben
3.3 kg Bergkdse  Den Kése kleinschneiden und Lagenweise mit den Ravioli in die Gratinform
geben

Fur Vegis einfach Vegi-Ravioli benitzen
Die Tomatensauce der Ravioli kann noch beliebig aufgepeppt werden, z.B. mit Mascarpone

Achtung, Mengenangaben sind noch nicht genau; wird per 6-10-18 finalisiert

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/ravioli-auflauf--10



