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Regenbogenbecher   von Janine Scherrer

Mengen für 10 Personen

 

 

 

1.0 Stück Zitronen auspressen

2.0 EL Puderzucker verrühren

400 g Himbeeren

1.0 Stück Melonen mit Kugelausstecher Kugeln machen

400 g Zwetschgen Schnitze schneiden

400 g Nektarinen schnitze schneiden

4.0 dl Rahm

400 g Crème fraiche Blanc battu nehmen! Zusammen mit Rahm und Schlagrahmfestiger steif
schlagen

16 g Schlagrahmfestiger

20 g Zucker

16 g Vanillezucker (8g) beides beigeben und mit Gummischaber daruntermischen.
Füllen: Himbeeren in die Gläser verteilen. Beeren mit je 1 EL Crème
bedecken. Nächste Fruchtsorte usw.


