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Rhabarber-Tiramisu ohne Eier vonschiggy

Mengen fur 10 Personen

Tags: Vegetarisch

600 g Orangen  Rhabarber! geschélt und in Stticken.
90 g Bultter

225 g Zucker  mit Butter in Pfanne heiss werden lassen, Rhabarber drin bei kleiner Hitze
zugedeckt weich kdcheln, auskiihlen lassen.

1.0 cl Wasser  Mit etwas Amaretto auf insgesamt 0.91 (10Portionen) Volumen erganzen.
375 g Ricotta
375 g Mascarpone
1.5 dl Orangensaft
90 g Zucker  Ricotta, Mascarpone, Orangensaft und Zucker vermischen
3.0 Stiick Loéffelbisquits (100g)

Den Boden der vorbereiteten Form mit
der Halfte der Loffelbiskuits belegen. Die Hélfte des Rhabarbermuses in die Form geben, die Hélfte der Ricotta-
Creme dartbergeben, glattstreichen.

Dle restlichen Loéffelbisquits darauf verteilen. Restliches Mus und dann die restliche Ricotta-Creme dariibergeben,
glattstreichen, zugedeckt ca. 3 Std. kihl

stellen.

Vor dem Servieren mit Kakaopulver bestauben. Kann zugedeckt 1 Tag im Kihlschrank aufbewahrt werden.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rhabarber-tiramisu-ohne-eier--10



