Rh ab ar b eI’W ah e von André Marty

Mengen fir 9 Personen

563 g Fertig Kuchenteig  Pro Backblech 1 Portion Fertigkuchenteig

Teig auswallen und Blech damit belegen. Boden mit einer Gabel einstechen.
180 g Haselnlisse gemahlen  auf den Teigboden streuen
1.8 kg Rhabarber  Wiirfeln und auf Teig verteilen

Wahenguss 1 Pack pro Wahe

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rhabarberwaehe--10



