R'SOttO Mllanese von toni.muellerl1@gmail.com

Mengen fur 10 Personen

5.0 EL Ol

2.0 Stiick Zwiebeln

2.0 Stick Knoblauchzehen
500 g Risottoreis

2.5 Liter Bouillon (flussig)

0.5 g Safran
125 g Parmesan

erwarmen
schneiden, zugeben
schneiden, zugeben

beifiigen
Herd auf kleine Stufe zuriickstellen
unter standigem Rihren dinsten

abléschen

auf kleiner Stufe kochen
Kochzeit: 15 - 20 min
regelméssig umrihren

nach dem Abléschen zugeben
darunter mischen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/risotto-milanese--10




