R'SOttO Ruebll NUSS von schiggy

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer

1.0 dl Ol

900 g Risottoreis

650 g Riebli

2.5 Liter Bouillon (flussig)
200 g Reibkase

175 g Haselnlisse gemabhlen

erhitzen

alles zusammen auf kleiner Stufe diinsten

fein gerieben, mit Reis andinsten

Mit Bouillon bedeckt 20 Minuten kdcheln lassen bis der Reis al dente ist
Frischkase

Frischkase und Nusse darunterziehen. Abschmecken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/risotto-rueebli-nuss--10



