R'SOttO TI‘ICO|OI’e von Miriam Lehner

Mengen fur 20 Personen

Gewilrze: Basilikum, Pfeffer, Salz

5.0 Stiick Zwiebeln

6 cl Olivendl

1.25 kg Risottoreis

1.0 Liter Weisswein

3.2 Liter Bouillon (flussig)
2.0 g Safran

1.5 kg Pilze

800 g gehackte Tomaten
500 g Sprinz

schalen, fein hacken

Ol warm werden lassen

Zwiebeln andampfen, reis beigeben

abléschen und einkochen

nach und nach dazugiessen

Safran mit Reis glasig anbraten

in Scheiben schneiden, 1/3 mit Zwiebeln andampfen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/risotto-tricolore--10




