Tags: Schwierig

308 g Butter
205 g Curry

410 g Mehl

41 g Bouillion
4.1 Liter Wasser

4.1 kg Pouletgeschnetzeltes
20.5 Liter Wasser
2.05 kg Langkornreis

820 g Apfel

820 g Birnen

4.1 kg Ananas
4.1 dl Zitronensaft

20.5 Stick Bananen (Stk)
4.1 dl Cognac
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Riz Casimir (mit Flambierten Bananen) vonmarus nauser

Mengen fur 41 Personen
Normales Rezept, einfach mit Frischen Friichten und Flammbierten Bananen.

schmelzen

auf kleiner Stufe unter standigem Rihren diinsten

abléschen und unter standigem Ruhren aufkochen.
Mit Salz und Pfeffer und ein wenig Muskat
abschmecken.

kurz anbraten und in Currysauce geben.
salzen und aufkochen

auf kleiner Stufe 8-10 Minuten kochen.

Danach in im Backofen bei 150°C 8-10 Minuten
trocknen, ab und zu mit der Gabel lockern und
Butterflockchen dartiber streuen.

In Wurfel geschnitten.
In Wurfel geschnitten,
Rusten und in Stlicke schneiden.

ca.
unter die Friichte mischen. Als Beilage bereitstellen.

Schalen. Vierteln. In der Beschichteten Pfanne anbraten.

Uber die angebratenen Bananen leeren und gleich anziinden. ACHTUNG!
Nicht fir Anfanger geeignet. Mit kleinen Mengen beginnen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/riz-casimir-mit-flambierten-bananen--10
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