Rosti, Fleischkase, Broccoli vonkarn

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz

2.0 kg Kartoffeln

1.0 kg Fleischkase
2 kg Broccoli

Gschwellti zubereiten (S. 214)

Auskilhlen lassen
Schélen, grob raffeln, zur Bratbutter in Pfanne geben

Wasser bis zum Siebeinsatz fillen

Broccoli risten, waschen, ganz lassen oder in Stiicke teilen, auf Siebeinsatz
geben

Mit 1.25 KL (10 Pers) Salz wirzen

Aufkochen, dampfen fir ca. 15 - 20min

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/roesti-fleischkaese-broccoli--10



