ROStl mlt El von Lili Wiskemann

Mengen fir 10 Personen

2.5 kg Kartoffeln festkochend

70 g Bratbutter
10 Stiick Eier
7.0 Stiick Zwiebeln

Kochen und dann schélen. Mit einer Rostiraffel in eine Schiissel raffeln.
Bisschen mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die Kartoffeln auf dem Blech verteilen
und ein wenig andriicken.

Schmelzen und lber Rosti traufeln. Rasti flir 20 min in den Ofen.
Anbraten zu Spiegelei

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/roesti-mit-ei--10



