RU Ebll-El’d nUSS-SUppe von Remo Birrer

Mengen fur 10 Personen

Quelle: Coop Magazin
Tags: Einfach, schnell
Gewdurze: Pfeffer, Salz

1.0 EL Butter
180 g Zwiebel
1.2 kg Ruebli

6 cl Erdnussol
1.4 Liter Bouillon (flissig)

90 g Jogurt

7.5 g Senf
20 g Erdniisse (gesalzen)

Butter erwarmen
grob gehackt

in ca. 5 mm dicken Scheiben
Zwiebeln und Ruebli ca. 5min andampfen

Achtung: Erdnussbutter, nicht Erdnussol!!!

Bouillon dazugiessen, aufkochen, Hitze reduzieren, zugedeckt ca. 20 min
weich kdcheln.

*Jogurt nature*
Suppe anrichten

Jogurt und Senf verriihren, auf Suppe verteilen

grob gehackt
Erdnisse darliberstreuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rueebli-erdnuss-suppe--10



