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RU Ebll ged am pft von Lelia Kuhn

Mengen fir 53 Personen
Nach Militarkochbuch

530 g Butter

1.06 kg Zwiebel

6.89 kg Ruebli

2.65 Liter Wasser

5.3 Stiick Bouillonwiirfel

erhitzen
klein schneide, andiinsten
In Wirfel, Stdbchen, Scheiben, usw schneiden, beifiigen und andiinsten.

Mit Bouillon abléschen und aufkochen. Weichgaren (Messerprobe)

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rueebli-gedaempft-827¢--10



