RU eb I | S al at von Ralph v/o Timido

Mengen fir 10 Personen

800 g Ruebli  Waschen, Schahlen, Raffeln
5 dl Orangensatft

Orangensalft, 1.5 Essloffel Zucker, Prise Salz und 1.5 Essléffel OL vermischen. Danach Riiebli direkt in die Sauce
raffeln und 30min ruhen lassen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rueeblisalat-cd4b--10



