RU eb | |S U p p e von melanie steger

Mengen fur 10 Personen

Gewlrze: Pfeffer, Cayenne Pfeffer, Salz, Curry mild

1.25 kg Ruebli
2.0 EL Butter
150 g Zwiebel
50 g Ingwer

1.2 Liter Bouillon (fliissig)

1.0 dl Halbrahm
2.0 dl Milch

waschen, schélen, in Radli schneiden, bereitstellen
in einer Pfanne warm werden lassen

fein haken

geschalt, fein gerieben

zugeben, andampfen, Ruebli beigeben, kurz mitdampfen

dazu giessen, 10 — 15 min weich kdcheln, im Mixer purieren, in die Pfanne
zurlick geben

zugeben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rueeblisuppe--10



