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Rieblisuppe (arabisch angehaucht) vonsivio siaser

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Pfeffer, Kreuzkiimel, Salz

500 g Kichererbsen
1.25 kg Ruebli

2.0 EL Butter

150 g Zwiebel

50 g Ingwer

2.0 Liter Bouillon (flussig)

3.0 dl Weisswein

Uber Nacht einweichen (oder aus der Dose), bereitstellen
waschen, schélen, in Radli schneiden, bereitstellen

in einer Pfanne warm werden lassen

fein haken

geschalt, fein gerieben

zugeben, andampfen, Riebli beigeben, kurz mitdAmpfen

dazu giessen, 10 — 15 min weich kdcheln, im Mixer purieren, in die Pfanne
zurlick geben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/rueeblisuppe-arabisch-angehaucht--10



