Sal at pal'ty :) von Matteo Delucchi

Mengen fur 10 Personen

Tags: Fur Zeltlager
Gewilirze: Salz, Pfeffer

* 2.98 Stiick Kopfsalat  Waschen, risten und in Schiissel bereithalten.

* 2.22 Stuck Gurken  Waschen, in Scheiben schneiden.
Mit Ol, Essig, Krautersalz und etwas Pfeffer wiirzen.
In Schussel bereithalten.

1.0 kg Ruebli  Waschen, raffeln.
Franzdsische Sauce dazugeben.
In Schissel bereithalten.

2.0 kg Kartoffeln festkochend  Kartoffeln kochen. Abkihlen lassen, schélen und in Scheiben schneiden.
Sauce:
4cup Créme fraiche
2cup Peterli (fein gehackt)
lcup Schnittlauch (fein gehackt)
1cup Koriander (fein gehackt)
Salz & Pfeffer

1.0 kg Hornli  al dente kochen, abkihlen.
An franzdsischer Sauce anriihren mit Paprika, Essiggurken, gerosteten
Erdnissen, etc... abschmecken

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Alles zusammen an einem Buffet servieren.
Passend dazu: Kartoffelgratin

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/salat-party--10



