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Sa|athff6t mlt GI‘I”ChaS von Anja Gwerder

Mengen fur 10 Personen
Sola 26

600 g Hornli

250 g Cherry-Tomaten
200 g Mozzarella

285 g Mais

500 g Ruebli

500 g Eisbergsalat

500 g Gurken

1.0 kg Grillkase (Halloumi)

500 g Brot
2 dl Salatsauce

Hornlisalat

-Horndli in kochendem und gesalzenem Wasser ca. 6min kochen
-Cherrytomaten, Mozerella und Mais hinzuftigen

-Salatsauce hinzuftigen

halbieren und in den Hdérnlisalat integrieren
in Wirfel schneiden und in den Hérndlisalat integrieren
in den Horndlisalat integrieren

Rieblisalat
Ruebli schalen und rafflen
Salatsauce hinzugeben

Salat waschen und in mundgerechte Stiicke reissen
Salatsauce hinzugeben
1 Kopf = ca. 500¢g

Gurkensalat
Gurken waschen und in Scheiben schneiden
Salatsauce hinzugeben

eventuell verschiedene Grillkase
etwa funf Minuten Ubers Feuer legen

Ruchbrot

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/salatbuffet-mit-grillchaes--10
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