]
¥

Salatsauce Franzosisch vonwaribu

Mengen fir 80 Personen

8.0 Stiick Eigelb

40 g Senf

3.2 cl Zitronensaft

4.0 TL Salz

1.2 Liter Ol

8.0 g Pfeffer

8.0 dI Bouillon (fliissig)
480 g Zwiebel

8.0 Stiuick Knoblauchzehen
40 g Curry

frisches Eigelb, Zimmertemperatur

wenig
aufkochen

ev. mit Curry wiirzen

'y
Ve
]
/

i - . . )
F. ) A 4 _‘.,- FiTAY ~ y \'I r=F (i 3 | Jj"‘l F = JL
/ Y F 2 S e VAl [ |l J

M

=

e

F

_,ii"r-u _

= .'I'-
7~ A
LU

— e

Eigelb und alle Zutaten bis und mit Salz in einer Schissel mit dem Schwingbesen gut verriihren.

Ol unter standigem Riihren anfangs tropfenweise, dann im Faden dazugiessen, bis eine dickflissige Mayonnaise

entsteht, wirzen.

Bouillon aufkochen, Zwiebel und Knoblauch gehackt beigeben, weichkochen und Flissigkeit um 1/3 reduzieren.
Bouillon abkiihlen lassen und mit der Mayonnaise vermischen.

Wirzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/salatsauce-franzoesisch--10



