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Salatsauce Italienisch und franzosisch vonchefcoen

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz

70 g Senf
1.0 dl Essig

5.0 dI Olivendl

0.00 g ital. KrAutermischung
0.02 g Zwiebeln

0.00 dI Bouillon (flissig)
60 g Mayonnaise

1.0 g Paprika

5.0 g Streuwiirze

25 g Senf

1.2 dI Olivendl

1.15 dI Balsamico-Essig
4.0 g Salz

2.0 g Pfeffer

(10 TL pro 10 Personen)

Senf und ROTWEINESssig vermischen. OL unter Rihren dazugeben. Mit
wenig Bouillon bis zur gewiinschten Konsistenz bringen. Zwiebeln ganz klein
schneiden und beigeben. Krauter dazugeben und mit Salz und Pfeffer
abschmecken. M

Salatsauce evt. in grésseren Mengen fiir mehrere Mahlzeiten zubereitn und in Petflaschen abfillen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/salatsauce-italienisch-und-franzoesisch--10



