Salatsauce Krauterdressing vonnenya

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz

70 g Senf
2.0 dl Essig

5.0 dI Olivendl

20 g Petersilie, frische
20 g Zwiebeln

0.02 g Zwiebeln

0.00 dI Bouillon (fliissig)

(10 TL pro 10 Personen)

Senf und KRAUTERESssig vermischen. OL unter Rihren dazugeben. Das
Ganze mit wenig Bouillon bis zur gewlinschten Konsistenz auffullen. Zwiebeln
ganz fein hacken und beigeben.Krauter fein schneiden und dazugeben. Mit
Salz und Pfeffer abschmecken.

PLANZENOL
Und andere frische Krauter (Dill/Thymian)

Salatsauce evt. in grésseren Mengen fiir mehrere Mahlzeiten zubereitn und in Petflaschen abfiillen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/salatsauce-kraeuterdressing--10



