Salsa PIZZ&IOla von Maribu

Mengen fir 35 Personen

Tags: bendtigt Backofen
Gewdrze: Pfeffer, Oregano, Salz
Ausristung: Backblech, Wallholz

8.75 cl Olivendl  In der Pfanne warm werden lassen
700 g Zwiebeln  fein hacken
17.5 Stiuck Knoblauchzehen  pressen, den Zwiebeln beigeben und andampfen
245 g Tomatenpuree  kurz mitdampfen

2.8 kg geschélte Tomaten  zugeben, mit Salz, Pfeffer und den Lorbeerblattern wiirzen und 30-45min
einkochen lassen.

17.5 g Salz

17.5 g Pfeffer

8.75 Stlick Lorbeerblatt
17.5 g Oregano  beigeben

17.5 g Zucker

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/salsa-pizzaiola--10



