Sa|ZkartOff8|n mlt Gemuse von Christian Wenger

Mengen fur 10 Personen
Salzkartoffeln mit Gemiise alles als Eintopf gemischt.

Quelle: Basis aus Tiptopf S. 218

1.0dI Ol  In grosser Pfanne erhitzen
1.7 kg Kartoffeln ~ waschen, schélen, abspiihlen, in gleichmassige stiicke schneiden, beigeben
1.0 kg Ruebli  Rusten, Kleinschneiden, mit Kartoffeln beigeben
1.0 kg Bohnen  Beifligen, alles zusammen kurz unter rihren dampfen

1.0 Liter Bouillon (flissig)  Das Gemiise abldschen und wenn maglich mit Deckel bedecken. Falls nétig
weitere Flissigkeit hinzufiigen. Dampfzeit ca. 20-30'

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/salzkartoffeln-mit-gemuese-b6e0--10



