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Sandsturm Skipper mit Frichte-Beilage vonwarcel pamier

Mengen fur 74 Personen

Suss, klebrig, wahnsinnig gut und man steht eine Stunde vor den Teilnehmern auf...

518 g Butter
2.96 kg Zucker

3.7 kg Haferflocken
222 g Butter

in breiter Pfanne schmelzen

beifligen und bei grosser Hitze immer wieder wenden, bis der Zucker einen
leichten goldenen Schimmer aufweist.

zum geschmolzenen Zucker hinzugeben.

restliche Butter hinzufligen,
Masse goldbraun rdsten bis sich kleine Kliimpchen bilden.

70.0 g Butter in breiter Pfanne schmelzen
400.0 g Zucker beifiigen und bei grosser Hitze immer wieder wenden, bis der Zucker einen leichten goldenen

Schimmer aufweist.

500.0 g Haferflocken zum geschmolzenen Zucker hinzugeben.
30.0 g Butter restliche Butter hinzuftigen,
Masse goldbraun rdsten bis sich kleine Klimpchen bilden.

1000.0 g Pfirsich aus der Dose

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/sandsturm-skipper-mit-fruechte-beilage--10



