S
a £ e
0 | {Lf ,
. / V- 0%
vV 'aWin LI A4 - }
LU | IRV Ny EEN——

Schaschlik russische Art vonreuw

Mengen fur 29 Personen

2.41 kg Voressen / Ragout
2.41 kg Ragout

2.41 kg Specktranchen
290 g Zwiebeln

34.8 g Zucker

1.74 dl Essig

1.74 dI Olivendl

116 g Tomatenpuree
2.9¢g Salz

2.9 g Pfeffer

17.4 Stuck Lorbeerblatt
2.9 dl Weisswein

In ca 2x2 cm grosse Stlicke schneiden
zu Réllchen rollen und abwechslungsweise aufspiessen

alles zu einer Marinade vermischen und mit dem Fleisch vermengen.
Im Kuhlschrank Giber Nacht stehen lassen und einige Male umrihren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/schaschlik-russische-art-5ca3--10



