SChOQgICréme von Annabella

Mengen fur 48 Personen

12 Stick Vanilleschote
6 Liter Milch

72 g Maizena

24 Stick Eier

528 g Zucker

Vanillestangel langs aufschneiden, Samen auskratzen. Milch, Vanillesamen, Maizena, Eier und Zucker mit dem
Schwingbesen verriihren, unter stindigem Ruhren bei mittlerer Hitze bis vors Kochen bringen. Sobald die Masse
bindet, die Pfanne sofort von der Platte nehmen.

Schokolade fein hacken, unter die Creme rithren, schmelzen. Creme durch ein Sieb in eine Schissel giessen,
auskuhlen. Zugedeckt ca. 2 Std. kihl stellen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/schoggicreme-c2f9--10



